


DOLCE VITA EVERYDAY

Aromaty: Gorzka czekolada, orzech 
laskowy
Profil palenia: Średni / mocny
Ziarna: Brazylia Colibri (70%), India 
Cherry (30%)
Mieszanka: 70% arabica, 30% robusta

Stworzona dla tych, którzy pragną mocy i 
intensywności, Dolce Vita Everyday łączy 
w sobie najlepsze cechy dwóch światów: 
indyjskiej robusty i brazylijskiej arabiki. To 
kawa o wyrazistym charakterze, pełna 
głębokich nut i pobudzającej energii. 
Dzięki niskiemu poziomowi kwasowości 
doskonale komponuje się z mlekiem, 
tworząc aromatyczną, zrównoważoną 
kompozycję, która dodaje sił i smaku 
każdemu porankowi.

NEPAL MIX
BRASIL

Aromaty: marcepan, gorzka czekolada i 
miód gryczany
Profil palenia: Średni
Ziarna: Brazylia Colibri (70%), Nepal 
Nuwakot (30%)
Mieszanka: 100% arabica

W tej niezwykłej kompozycji spotykają się 
dwa odległe kraje – słoneczna Brazylia i 
tajemniczy Nepal. Ziarna z himalajskiego 
regionu Nuwakot wnoszą do mieszanki 
świeżość górskiego powietrza i lekko 
kwiatową nutę, która delikatnie unosi się 
nad pełnym, czekoladowym tonem 
brazylijskiej Colibri. To kawa o duszy 
podróżnika – łączy w sobie ciepło 
tropików i chłód wysokości, harmonię i 
kontrast. 

BRASIL COLIBRI

250g

Aromaty: Orzech laskowy, nugat, syrop 
klonowy
Region: Guaxupé, Minas Gerais 
Odmiana: Mundo Novo, Catuai
Wysokość upraw: 1000 m n.p.m.
Metoda obróbki: Naturalna 
Punktacja: 83,00

Zrodzona na słonecznym południu Minas 
Gerais, gdzie zielone wzgórza 
południowo-wschodniej Brazylii toną w 
tropikalnym powietrzu, Brazylia Colibri 
ucieleśnia to, co w brazylijskiej kawie 
najcenniejsze. Delikatny, lekko orzechowy 
smak oczaruje wszystkich, którzy od 
kawy oczekują delikatnego i subtelnego 
smaku. 
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GUATEMALA
HUEHUETENANGO

Aromaty: Czekolada deserowa, rodzynki, 
nugat
Region: Huehuetenango
Odmiana: Caturra & Catuai
Wysokość upraw: 1700 m n.p.m.
Metoda obróbki: Myta
Punktacja: 83,75

Wysoko w górach Huehuetenango, gdzie 
wulkaniczne szczyty dotykają chmur, 
rodzi się kawa o niezwykłej głębi i 
charakterze. W cieniu majestatycznych 
wulkanów dojrzewają ziarna należące do 
najlepszych w całej Gwatemali.
Drobni rolnicy i większe plantacje pracują 
tu ramię w ramię, łącząc tradycję z pasją, 
by wydobyć z każdego ziarna pełnię 
smaku i aromatu.

ETHIOPIA
YIRGACHEFFE

Aromaty: Czekolada deserowa, czarna 
herbata, brzoskwinia
Region: Yirgacheffe
Odmiana: Heirloom
Wysokość upraw: 1700 m n.p.m.
Metoda obróbki: Myta
Punktacja: 84,50

W sercu Afryki, tam gdzie narodziła się 
kawa, rozciąga się Yirgacheffe – 
południowy region Etiopii o krajobrazie 
pełnym życia. To ziemia wysokich 
wzgórz, mgieł i słońca, które wspólnie 
tworzą idealne warunki dla dojrzewania 
wyjątkowych ziaren. Kawa stąd 
zachwyca swoją elegancją – delikatne 
nuty kwiatowe splatają się z pełnym, 
aksamitnym body, niosąc w sobie 
czystość i dziedzictwo etiopskiej tradycji.
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